ENJOY 
WORLD-FAMOUS 
TAFELSPITZ 
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ÁKLADNA - THE BASE is the place where 
ou can find Czech gold from the tank 
erved with love and good food. 


Ve believe that traditions are everything. 
herefore, we make sure that each tapster 
an tap beer at the highest level, 

nd each chef turns fresh ingredients 

ito the unique tastevexperience. 
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EMPEROR FRANZ JOSEPH 
MADE BOILED BEEF HUGELY 
POPULAR WHEN HE DECLARED THAT 
IT WAS HIS FAVOURITE MEAL. 


Joseph Wechsberg, the Old Austrian essayist 


and gourmet, wrote “in Vienna, a person who 
couldn't talk learnedly about at least.a dozen 
different cuts of boiled beef didn't belong, no 
matter how much money he'd made or if the 
Kaiser had awarded him the title of Hofrat 
(court councillor) or Kommerzialrat.“ 


HOW IT’S DONE | ONLY THE BEST QUALITY 
IS ALLOWED ON YOUR TABLE! 


Put a ladleful of beef broth from the pot 
into your bowl. 


We know our farmers who ensure 
the excellent quality of the beef 
on their family-run farms. 


We know exactly what the cattle are fed 
and that quality fodder is guaranteed 


We only source beef from naturally-raised 


Take some meat from the pot and serve | healthy cattle. 
with fried potato rösti, spinach | 
and horse radish with apple. 


OCHUTNEJTE 
CELOSVETOVE ZNAMY 
TAFELSPITZ 
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ZAKLADNA je restaurace, kde najdete 
české zlato z tanku podávané s láskou 
a dobrým jídlem. 


Věříme, že tradice jsou základ. Dbáme 
proto na to, aby každý z našich výčepních 
uměl pivo načepovat na té nejvyšší úrovni 
a každý kuchař proměnil čerstvé suroviny 
v jedinečný chuťový zážitek. 


zakladna restaurace 
zakladnarestaurace 

Dlouhá 36, Staré Město, 110 00 Praha 
+420 222 317 300 


zakladnarestaurace.cz 
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CÍSAŘ FRANTIŠEK JOSEF UČINIL 
VAŘENÉ HOVĚZÍ MASO VELMI 
POPULÁRNÍM, KDYŽ PROHLÁSIL, 
ŽE JE TO JEHO OBLÍBENÉ JÍDLO. 


Joseph Wechsberg, starorakouský esejista 

a gurmán, napsal:,,Clovék, který neuměl 
učeně mluvit o nejméně tuctu různých kusů 
vařeného hovězího, do Vídně nepatřil, 

bez ohledu na to, kolik peněz vydělal nebo 
zda mu Císař udělil titul.“ 


JAK SE TO DELA 


NA VAS STUL SERVIRUJEME 
POUZE NEJLEPŠÍ KVALITU! 


Známe naše farmáře, kteří na svých 
rodinných farmách zajišťují vynikající kvalitu 
hovězího masa. 


Víme přesně, čím je dobytek krmen, 
a že kvalitní krmivo je zaručeno 
českými pastvinami. 


Nandejte si maso a podávejte se smaženými | Hovězí maso získáváme pouze 
bramborovými rósti, špenátem a jablkovým z volného chovu. 
křenem. 


